Unsere altbewahrten, beliebten
»-Zum Schiffchen-Meniis“ 2010

Altstadtmenii Westfélische Kartoffelsuppe mit Schnittlauch €

Knuspriger Spanferkelbraten ,wie bei Muttern®,
Apfelrotkohl und Kartoffelknddel

Rote Griitze ,nach altem Hausrezept” mit Vanillesauce 23,70

Herrenmenii Sauerkrautsuppe mit Schnittlauch und Sauerrahm

Diisseldorfer Senfroststeak vom Angus-Rind
mit griinen Bohnen und Rostkartoffeln

Hausgemachter Topfenstrudel mit Vanillesauce 28,40

Rheinisches Menii Diisseldorfer Altbiersuppe mit GrieBkldéBchen

Hausgemachter Rheinischer Sauerbraten
mit Rosinen, Mandeln, Apfelrotkohl und KartoffelkloB

Vanilleeiscreme mit Rumfriichten und Schlagsahne 26,80

Karlstadt Menii Rahmsuppchen von der Brunnenkresse

Fischgrillteller mit Lachs, Zander und Gambas in Rieslingsauce
mit geddmpftem Chicorée und Kartoffelschaum

Mousse von weiBer und dunkler Schokolade
mit frischen Friichten und Himbeersauce 32,50

Napoleon Menii Norweger Rauchlachs mit Senf-Dillsauce und kleinen Reibekuchen
Rinderkraftbriihe

Argentinisches Rinderfilet mit Sauce Béarnaise,
geschmolzener Tomate und Kartoffelauflauf

GrieBflammerie mit Himbeersauce 46,80

Meniibestellungen ab 10 Personen maglich

Auf Wunsch bieten wir lhnen die Moglichkeit unter den Hauptgerichten zu wéahlen, Vorspeise und Dessert bitten wir
jedoch einheitlich festzulegen. Eine entsprechende Auswahlkarte erstellen wir gerne fiir Sie und lhre Gaste (jedoch
ausschlieBlich aus den angebotenen Gerichten unserer aktuellen Speisenkarte).

Gerne konnen Sie uns auch lhre eigenen Meniwiinsche mitteilen. Auf Anfrage bieten wir lhnen auch regionale Gerichte
und Menis je nach Jahreszeit an, z.B. Stangenspargel oder Martinsgans, Griinkohl, Matjes, Dicke Bohnen oder
Wildgerichte. Auch Vegetarier finden das passende Gericht.

Fiir den Fall, dass sich die bestellte Meniizahl reduzieren sollte, bitten wir um eine kurze telefonische Benachrichtigung bis
24 Stunden vorher, da wir sonst alle bestellten Meniis berechnen miissen.

Telefon: (0211) 13 24 21/22
Fax: (0211) 13 45 96

Ihr "Zum Schiffchen"-Team E—-Mail: info.schiffchen@stockheim.de
Internet: www.brauerei-zum-schiffchen.de




